
 

 
Genussvolle Ostermomente 

Samstag, 22. März – Ostermontag, 21. April 2025 
von 11:30 – 14:00 Uhr & 17:30 – 21:00 Uhr 

 
 
 
 

UNSERE EMPFEHLUNGEN  
 

 

Bärlauchcremesuppe A,C,G  EUR  6,20 
Obershaube / Kräuteröl / Croûtons 
C RE A M  S O U P O F  W I LD  G A R L I C  /  H E RB O IL  /  CRO Û TO N S  
 
Pochiertes Bio Ei A,C,G,M,L  EUR  12,90 
Im Prosciutto – Tramezzini Mantel / marinierter Spargel / Rucola  
PO A C H E D  O RG A NI C  E G G  /  M A N TLE D  W IT H  PRO S C IU TT O  &  T RA M M E Z I NI   
M A R I NA TE D  A S PA RA G US  /  RU CO LA  

 
 

*  *  * 
 

Osterschinken C,G,O,M  EUR  19,90 
Gekochter Beinschinken / heurige Kartoffel / weißer Spargel / Sauce Hollandaise 
CO O K E D  HA M  /  PO TA TO E S  /  W H I TE  A S PA RA G U S  /  SA U CE  HO LLA N D A IS E  
 

Rosa gebratene Lammhüfte A,C,G,M,L  EUR  27,90 
Polenta Soufflé / Erbse / Karotte / Frischkäse / Knoblauch - Thymianjus 
RO A S TE D  R UM P  O F  LA M B /  PE A S  /  CA R RO T /  C RÈ M E  CH E E S E  /  G A R L I C  T H YM E  J US  

 

Bärlauch-Risotto B,G,L.O  EUR  18,90 
Gebratene Garnelen / Krustentierschaum / Grana Padano 
W I LD  G A R L I CH  R I S O TTO  /  G R I LLD  S H R IM PS  /  CRUS TA CE A N FO A M  /  GRA NA PA D A NO  

 

*  *  * 
 

Osterdessert A,C,G,O  EUR  7,20 
Osterei / Topfen / Mango / weiße Schokolade / Kadayif 
EA S TE R  E G G  /  CU RD  CH E E S E  /  M A NG O  /  W H I TE  CH O CO LA TE  /  K A D A Y I F  

 
 

U n s e r e  W e i n e m p f e h l u n g  
2024 Riesling By The Glass 2020 St. Laurent 

Villa Huesgen Weingut J. Reinisch 

Mosel - Deutschland Tattendorf Thermenregion 

1/8 lt. € 5,70 1/8 lt. € 6,70 

0,75 lt. Flasche € 34,00 0,75 lt. Flasche € 40,00 

 
Inklusivpreise 

Unser Küchenchef informiert Sie gerne über Allergene in unseren Speisen. 
 

NOCH MEHR #IMLAUERGENUSS AUF  
@BRAURESTAURANT_IMLAUER UND  
@IMLAUERHOTELS_AUSTRIA ENTDECKEN & TEILEN! 


